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L A  NO S T R A  S TO R I A

La storia del Caffè Farnese è una storia di due
amici e del loro sogno.

Dopo un lungo periodo di formazione ed esperienze professionali nell’ambito ho.re.ca., in aziende leader nel mercato

mondiale del caffè, si alimentava una PASSIONE.

L’amore nei confronti della materia prima, il caffè verde, cresceva ogni giorno.

La dedizione, la ricerca e selezione artigianale hanno stimolato l’individuazione di personalizzazioni di pregiate mi-

scele di caffè, rivolte e destinate agli amanti della degustazione di eccellenze.
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FA R N E S E  CO L L E C T I O N

Le miscele in grani
Busta da 1 kg, caffè in grani. Per il bar e la ristorazione.

1 0 0 %  ARAB I CA

Giglio d'oro
Espresso dolce, bilanciato aromatico con piacevole acidità. Note di cioccolato

fondente, retrogusto con finale liquoroso.

B L END

Royal Blend
Caffè dolce con note di liquore e frutta matura. Acidità bilanciata, corpo vellutato,

retrogusto con sentori di cacao.

B L END

Granduca Blend
Espresso deciso, intenso, bilanciato nei suoi aromi sciropposi con note di cacao e

punta di caramello, retrogusto prolungato con sentori di tostato e biscotto.

E S P R E S SO

Decaffeinato
Tutto il gusto del caffè, senza caffeina.
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FA R N E S E  CO L L E C T I O N

Capsule e cialde
Per casa e ufficio, nei formati più diffusi.

Royal Blend

Caffè dolce con note di

liquore e frutta matura.

Acidità bilanciata, corpo

vellutato, retrogusto con

sentori di cacao.

Decaffeinato

Tutto il gusto del caffè,

senza caffeina.

Orzo

Bevanda solubile a base di

orzo.

Ginseng

Bevanda al gusto di

ginseng.

Nespresso A Modo Mio FAP Cialda 44 mm Cialda 38 mm

Royal Blend ● ● ● ● ●

Decaffeinato ● – ● ● ●

Orzo ● – ● – –

Ginseng ● – ● – –

* I marchi citati appartengono ai rispettivi titolari, non collegati a Farnese Caffè.
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FA R N E S E  CO L L E C T I O N

Macchine

Tube Cialde

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

Cialda 38 mm Cialda 44 mm

My Space Capsule

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

FAP

Serbatoio da 2 Lt. in materiale infrangibile con oddolatore

Scambiatori di calore in alluminio

Pompe a vibrazione da 20 Bar

Spia on/off e caffè

Telaio in ABS

Termostato di sicurezza gruppo caffè

Dimensioni macchina (LxPxH) in mm: 150 x 330 x 290

Peso netto 6.60 Kg

Serbatoio da 0.6 Lt.

Scambiatore di calore anodizzato, alimentare e anticalcare

Pompa a vibrazione ignifuga

Termostato 95° MADE IN ITALY

Resistenza in acciaio Inox

Telaio in ABS ignifugo certificato

Dimensioni macchina (LxPxH) in mm: 140 x 337 x 269

Peso netto 4.30 Kg
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FA R N E S E  CO L L E C T I O N

Macchine

Faber Slot Cialde

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

Cialda 44 mm Cialda 38 mm

My Caps Capsule

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

FAP

Alimentazione: Europa 220-240V a 50Hz

Serbatoio da 1.30 Lt.

Termoregolatore da 95°/145°

Resistenza con potenza da 500W

Pressacialda e siluro in ottone

Scambiatore in alluminio

Pompa da 15 Bar

Leva cromata

Piastra di supporto a vista cromo

Corpo e struttura in metallo verniciato

Funzioni Caffè Espresso: Corto e Lungo

Alimentazione: Europa 220-240V a 50Hz / USA 120V a 60Hz

Potenza assorbita complessiva: Gruppo Caffè 550W / Gruppo Vapore

1000W

Pompa Glow-wire a vibrazione ignifuga MADE IN ITALY

Potenza Pompa: 48W / Pressione massima: 20 Bar

Controllo elettronico della temperatura tramite sonda NTC

Resistenza in Acciaio Inox

Scambiatore ANODIZZATO alimentare anticalcare

U-boiler per il gruppo vapore

Carrozzeria in ABS ad ignifugo certificato

Capacità serbatoio: 2.00 Lt.

Cavo di alimentazione: Lunghezza 2.00 mt.
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FA R N E S E  CO L L E C T I O N

Macchine

Rdl Maxi Cap Capsule

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

FAP

Rdl Mini Cap Capsule

FO RMAT I  COMPAT I B I L I

FAP

Macchina caffè due gruppi a capsule

Serbatoio 5 Lt. con doppio addolcitore

Doppio scambiatore di calore in alluminio

Pompa a vibrazione 18 Bar per singolo gruppo caffè

Spia on/off, caffè e vapore

Corpo in lamiera verniciata

Nuovo design ultramoderno con fianchi e frontale in ABS

Nuova paratia porta tazze in acciaio Inox

Capiente vasca raccogli-gocce di facile estrazione e pulizia

Elettrovalvole a 2 e 3 vie per le funzioni caffè e acqua calda

Valvola di sicurezza meccanica

Dimensioni macchina (LxPxH) in mm: 540 x 400 x 340

Serbatoio da 2 Lt. in materiale infrangibile con addolcitore

Scambiatori di calore in alluminio

Pompe a vibrazione da 18 Bar

Spia on/off e caffè

Telaio in ABS

Termostato di sicurezza gruppo caffè e vapore

Dimensioni macchina (LxPxH) in mm: 230 x 330 x 310

Peso netto 8.00 Kg
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FA R N E S E  ACA D EMY

Formazione
Corsi per baristi e appassionati, dal primo espresso alla tecnica avanzata.

Corso base
Partendo dalle basi, offriamo un corso che mira a fornire le

tecniche e le modalità per estrarre un espresso perfetto, nonché

una conoscenza pratica della 'montatura' del latte. Questo livello è

ideale per coloro che desiderano acquisire le competenze di base

necessarie per creare una tazza di caffè perfetta.

Corso avanzato
Per coloro che sono interessati a portare le proprie abilità al livello

successivo, offriamo corsi avanzati rivolti ai professionisti della

caffetteria. Questi corsi si concentrano sulla preparazione di caffè

speciali, che sono autentiche opere d'arte culinarie composte da

gustose combinazioni di elaborazioni a base di caffè. Durante

questi corsi, i partecipanti impareranno le tecniche avanzate

necessarie per creare composizioni piacevoli che delizieranno i

palati più raffinati.
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C O N TAT T I

info@farnesecaffe.it

+39 327 6393981

+39 335 7632872

farnesecaffe.it

S E D E  O P E R AT I VA

Via Giolitti 8/A

43126 Parma (PR)

S E D E  L E G A L E

Via Cantelli 16

43010 Fontevivo (PR)


