Armelle et Bernard Rion

Marsannay "En Sampagny”

Zona di produzione: Marsannay — Cote de Nuits
Annata: 2022 e 2023 e
Vitigno: 100% Pinot Noir |

Eta delle vigne: Oltre 50 anni '
Tipo di raccolta: Vendemmia manuale @
Potenzialitd di invecchiamento: Da 2 a 8 anni e
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« Fermentazione: Alcolica naturale, 10 giorniin {/
vasche di cemento / \
« Affinamento: 12 a 15 mesiin barrique di rovere [
francese (30% botti nuove) / \ f’ i

Analisi Sensoriale
« Esame Olfattivo

o Liquirizia

o Caffée

o Griotte (ciliegia amarena) 7 2y
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o Cassis (ribes nero) \!
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« Esame Gustativo
o Bocca fresca, gourmand e speziata
o Vino ben equilibrato, con buona struttura e \

vivacita

Abbinamenti Gastronomici
« Carni bianche, Salumi, Pesce alla griglia

Temperatura di Servizio
e 16°-18°C
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Wine Selection



