
Zona di produzione: Rilly-la-Montagne

Tiraggio: 2017

Vitigno: 50% Meunier, 30% Chardonnay e 20% Pinot

Nero

Tipo di raccolta: Vendemmia manuale 

Vinificazione

Affinamento: oltre 96 mesi sui lieviti

Analisi Sensoriale

Esame Olfattivo 

Note di frutti a polpa gialla e agrumi

Sentori di frutta secca e spezie dolci

Esame Gustativo

Struttura avvolgente e complessa

Freschezza vibrante con finale lungo e

minerale

Abbinamenti Gastronomici

Carni alla griglia, barbecue, Salumi , Formaggi

pasta molle

Temperatura di Servizio

8° – 9°C

Bouxin et Fils

Rèserve


