Jacquinot & Fils

Blanc de Meuniers brut

Zona di produzione: Epernay
Assemblaggio: 100% Pinot Meunier "
Tipo di raccolta: Vendemmia manuale

Vinificazione
« Cuvée certificata Viticulture Durable en
Champagne
« Dosaggio: Brut

f CHAMPAGNE

[ JACQUINOT

Analisi Sensoriale
« Esame Olfattivo
o Profumo ricco con note di bergamotto, pesca e ‘
pera B |
o Sentori di frangipane che aggiungono un tocco
gourmand e raffinato
« Esame Gustativo :
o Giovane ed espressivo, con aromi di frutfi o O
carnosi e sfumature di cassis %
o Freschezza fruttata sostenuta da una texture CHAM‘gAGNE
sefosa e una vivace acidita JACQUIN&Q[E

Abbinamenti Gastronomici
» Perfetto con selezioni di formaggi

Temperatura di Servizio
« 8°-10°C
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Wine Selection



