Pinot Chevauchet

Elegante Rosé Brut Nature

Zona di produzione: Moussy -
Annata: 2012 e 2013 ‘~
Vitigno: 90% Chardonnay, 10% Pinot Noir macerato l,‘-f
Tipo di raccolta: Vendemmia manuale

Vinificazione
« Assemblaggio delle vendemmie 2012 e 2013
« Maturazione: oltre 6 anni sui lieviti prima della
sboccatura, seguito da oltre 1 anno di affinamento
in bottiglia
« Dosaggio: 2 g/l

CHAMPAGNE

Analisi Sensoriale
« Esame Olfattivo

o Profumi freschi e aperti di frutti rossi (fragoline
di bosco)
« Esame Gustativo
o Attacco tonificante, untuoso ed elegante
o Grande freschezza al palato &
o Finale persistente, fresco, con note agrumate

ROSE
BRUT NATURE

Abbinamenti Gastronomici
« Frutti di mare, ostriche, pesce, caviale, formaggi
stagionati

CHAMPAGNE
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A MOUSSY

Temperatura di Servizio
« 6°C
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Wine Selection



