Pinot Chevauchet

Précieuse Brut Premier-Cru

Zona di produzione: Moussy

Annata: 2013 e 2012

Vitigno: 50% Meunier Premier Cru, 50% Chardonnay
Premier Cru

Tipo di raccolta: Vendemmia manuale

Vinificazione
« Assemblaggio delle vendemmie 2013 e 2012 p
« Maturazione: oltre 7 anni sui lieviti prima della / /
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Champagne
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sboccatura, seguito da oltre 1T anno di affinamento
in bottiglia /
« Dosaggio: 7 g/l [

Analisi Sensoriale
« Esame Olfattivo
o Note agrumate dilimone e sfumature di (
vaniglia
o Elegante mineralita tipica del terroir
« Esame Gustativo

o Al palato é delizioso e sapido /[Q
L - : : rroteds
o Delicati sapori di agrumi freschi
. . PREMIER CRU
o Finale elegante e minerale

CHAMPAGNE o1
PINOT. CHzVAUCHE
A MOUSSY

Abbinamenti Gastronomici
« Perfetto come aperitivo e a tutto pasto

Temperatura di Servizio
e 6°-8°C
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Wine Selection



