
Zona di produzione: Bergères lès Vertus

Raccolta: 2018, con il 42% di vini di riserva

Tiraggio: 2019

Vitigno: 63% Chardonnay, 24% Pinot Noir, 13% Pinot

Noir vinificato in rosso

Tipo di raccolta: Vendemmia manuale 

Vinificazione

Fermentazione malolattica completa per esaltare

la rotondità e la morbidezza

Maturazione prolungata sui lieviti per sviluppare

complessità aromatica

Dosaggio Brut: 9 g/L

Analisi Sensoriale

Esame Olfattivo 

Colore rosa delicato con riflessi dorati e

perlage fine e persistente

Note di fragolina di bosco e lampone fresco

Esame Gustativo

Attacco morbido e avvolgente, che evolve in

una struttura carnosa e raffinata

Finale fresco ed elegante

Abbinamenti Gastronomici

Ottimo con piatti di crostacei o pesce alla griglia.

Temperatura di Servizio

6° – 7°C

 Robert Moncuit

Rosè Premier Cru Brut


